by

Anton

AESTAVRACHA

JEDILNI LIST

Lepoto da zemlji
toplo lét,
nedolznost mladencem
pravi cvet.

(Valentin Vodnik)



IA ZACETEK

Nahajamo se na najvisji
tocki Cerkvenjaka, zraven
poznogotske cerkve
Svetega Antona Puscavni-
ka, po katerem se imenuje
tudi nasa restavracija.

Tako nasa zgradba kot
Cerkev Sv. Antona spada-
ta pod Kulturno dedisc¢ino.
Nasa zgradba je bila
prvotno zgrajena leta
1880 za namene osnovne
Sole Cerkvenjak.

Leta 1988 je Joze Bracek
zacel s skrbno prenovo
zgradbe in tako se je zacela
nasa zgodba z otvoritvijo
dne 30.7.1992.

KOSILA

vse jedido 1700 ure iz
ponudbe z doplacilom
6,50€ vkljuCujejo
juho, solato in sladico

Dober tek!

Vse cene so v EUR

Goveji carpaccio 164°
z listnato solato, gorcicnimi semeni, balzamicno
glazuro, ribanim parmezanom in hrenom

Tinka 10°°
izbor mesnih izdelkov iz Ttinke

Prsut z olivami in sirom 10°°

SVEZE IZ VRTA

Gurmanka 16°°
Slastne rezine pljucne pec¢enk v bucni glazuri.

Mesana listnata solata, zelje naribano, paradiznik, korenje
Julienne, nariban hren in parmezan, gorcicna semena

Panonka 13%°
Mesana listnata solata, zelje naribano, paradiznik,

korenje Julienne, bucna semena, piscancji trakci

s kornfleksom, tatarska omaka

Stajerka 1300
Pecena slanina s Sampinjoni in jajcko na mesani listnati solati

Mediteranka 14%°
Mesana listnata solata, izkosciscene olive, paradiznik,

zelje naribano, korenje Julienne, mesanica lignjev in

gamberov po trzasko prelito s trzasko omako

RoZmarinov kroznik 10%°
Sotirani krompir, sampinjoni, paprika, bucke, ¢ebula,
olive, Cesen, rozmarin

Solata iz solatnega bifeja / MeSana solata 4%

JUHE

Vse nase juhe so skrbno pripravijene po lastnih domacih
receptih in so plod nasega znanja in izkusenj, pripravljene
1z svezih in domacih sestavin.

Goveja juha 45°
Gobova juha 4°°
Ribja juha 4°°
Stajerska smetanova juha 4>°

Zelenjavna juha 45°



Telecja jetrca 16%°
GLAVNE JEDI v vinski omaki z ajdovo kaso in vlivanci

Telecja jetrca 16%°
na Cebuli s praZzenim krompirjem

Tele¢ji Cordon blue 18%°
s prilogo

Pravi dunajski zrezek 178°
telecji dunajski z maslom, prazenim krompirjem

N brusnicami

Telecji zrezek 178%°

ocvrt, na Zaru ali v omaki s prilogo

Tagliata govejega roastbeefa 21%°
Z maslom iz tartufate in ocvrtimi Sampinjoni

Ramsteak 21°°
Z zeliscnim maslom in domacim ocvrtim krompirjem

Poprov steak 31%
domaci sirovi struklji in kruhova rezina

Goveji pljucni file v lastnem soku 31%°
s pecenim celim ¢esnom in ¢esnjevim paradiZznikom,
ocvrte bucke in sampinjoni

Cebulna brzola 195°
7z domaco kruhovo rezino

Svinjski medaljon po lovsko 199
X s prilogo

OBCASNO PRIPRAVLJENE JEDI pries
Svinjski zrezek file 1380
ocvrt, na Zaru ali v omaki s prilogo

J \ Svinjska pecenka ali pecena rebra 138

s prilogo (ob vikendih in praznikih)

Bograc 1240
Cordon blue 1480
svinjski ali puranyji, s prilogo

Golaz 1350
Puranji zrezek 13%°
ocvrt, na Zaru ali v omaki s prilogo

Kisla juha 1100
Ocvrta piScancja bedra 135
brez kosti, dolar krompir

Vampi 1190
Ocvrt piscanec

A\ ' porcija 3 kosi s prilogo 13%°

pol pis¢anca s prilogo 17%°
cel piscanec 30%°

DDV je vkljucen v ceno



RIBJE JEDI

Vse cene so v EUR

Brancin
z zara s trzasko omako in krompir z blitvo

Orada
z zara s trZzasko omako in krompir z blitvo

Postrv
File lososa
Z zeliscnim maslom in pinjolami s prilogo

File postrvi
z mandeljni s poparjenim muskatnim vinom s prilogo

Polnjeni lignji
s Sunko in sirom, priloga

Pariski lignji
priloga

Trzaski lignji
priloga

Lignji na Zaru
priloga

Lignji sestavljeni za 1 osebo
pariski, trzaski, na Zaru, polnjeni, priloga

Ligniji sestavljeni za 2 osebi
pariski, trzaski, na Zaru, polnjeni, priloga

Skampi buzaro
Skampi na Zaru
Dagnje buzaro

Ribja plosca za 2 osebi

1x brancin, 1x orada, 1x skarpena brez glave, skampi,
dagnje buzaro, lignji na Zaru, priloga

1740

1740

1640

1690

1650

1640

140

145

1540

1870

34%°

1680

1590

1280

46%



ANTON

PLOSCE

DDV je vkljucen v ceno

Anton zrezek (puraniji ali svinjski zrezek)
nadevan s sunko, sirom in gorcico v ciganski omaki,
domaci sirovi Struklji in kruhova rezina

Anton zrezek (telec;ji)
nadevan s sunko, sirom in gorcico v ciganski omaki,
domaci sirovi struklji in kruhova rezina

Anton steak
goveji pljucni file v gobovi omaki gratiniran s sirom,

jajcko in sunko, domaci sirovi struklji in kruhova rezina

Anton goveji rezanci
Rezine uleZanega pljucnega fileja 300g, popecene v
ponvina “dosti” ¢ebule, domaca kruhova rezina

Plos¢a Anton

4x svinjski medaljoni v gobovi omaki, 2 piscancja pariska

zrezka, 2 gratinirana telecja zrezka, sirovi struklji,
kruhova rezina, praZen krompir

Lignji sestavljeni za 1 osebo
pariski, trzaski, na Zaru, polnjeni, priloga

Lignji sestavljeni za 2 osebi
pariski, trzaski, na zZaru, polnjeni, priloga

Ribja plosca za 2 osebi

1x brancin, 1x orada, 1x skarpena brez glave, skampi,

dagnje buzaro, lignji na Zaru, priloga

Plosca ekskluziv za 2 osebi
2 pljucna fileja, 2 goveja roastbeefa,
2 gratinirana telecja zrezka, priloga

Mesna plosca za 2 osebi
6 kosov mesa po izbiri kuharja in mesana priloga

1500

18°°

3 190

2140

3940

18"

34%

46>

5 500

340



PIZZA

Vse cene so v EUR

Pri pripravi nasih pic smo zdruzili tradicijo z modernim.
Nase pice pripravljamo v ponvi kot so to pocele nase
babice vendar jih specemo v napolitanski pica pecina
zelo visoki temperaturi.

Da zagotovimo, da bo nasa pica resnicno posebna,

v testo vkljucimo pridih pivskega kvasa in mu pustimo,
da pociva In razvija svoj okus vsaj 24 ur.

Klasika 1200
pelati, sir, kuhan prsut, Sampinjoni

Margarita 10%°
pelati, sir

Kmecka 13
pelati, sir, kuhan prsut, kmecka salama, ¢ebula

Morska 14%°
pelati, sir, lignji, gamberi, Cesen, petrsilj, olive

Kraska 14%°
pelati, sir, prsut, olive

Tuna 1320
pelati, sir, tuna, olive, origano, cebula

Pikant 1200
pelati, sir, kulen, feferon

Salami 1200

pelati, sir, tri vrste salame

Ocvirkovca 1190
testo, kisla smetana, ocvirki

Druzinska pizza po izbiri
Cena druzinske pizze je dvokratnik cene pizze po izbirl.



TESTENINE IN RIZOTE

SLADICE

DDV je vkljucen v ceno

Nasi njoki nastanejo 1z sveze pripravljene mesanice
krompirjeve moke in hladno pripravljenega testa,
kar zagotavlja njihovo edinstveno sveZino in okus.
Jajcni rezanci, ki jih ponujamo, pa so izdelani iz
najboljsega durum psenicnega zdroba, jajc in vode,
kar ustvarja popolno kombinacijo za izjemno
okusne testenine.

Jajéni rezanci z lososom 144°
v omaki

Jajéni rezanci s svinjsko ribico 1440
z bu¢kami v smetanovi omaki

Jajéni rezanci s tuno 11%°
v paradiznikovi omaki

Jajéni rezanci v omaki 10%°
Z lesniki in posiranim jajcem

Tortelaci 1240

Z riccoto in Spinaco v smetanovi omaki in mocarelo

Racja prsa v rizoti 15%
z gamberi in buckami

Njoki s piS¢anéjimi rezanci 1280
vV smetanovi omaki

Njoki s piS¢an¢jimi rezanci in gorgonzolo 13%°
v smetanovi omaki

Vanilijeva krema z jagodami in 4%
¢okoladnim humusom

Jabol¢ni zavitek z vanilijevo omako 530
Orehove pala¢inke z vinskim Sodojem 6%°
Palacinke 4*°
Vroca ljubezen 48°

vanilijev sladoled s smetano in vrocim sadnim prelivom

Dnevna rezina 4%

Prosimo vas, da v primeru alergije ali preobcutljivosti na hrano,
na to opozorite strezno osebje.

Pisne informacije o vsebnosti alergenov v nasih jedeh so na
voljo pritoc¢ilnem pultu.
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Gostisce pri Antonu

Matej Bracek s.p.,
Cerkvenjak 28,
2236 Cerkvenjak
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